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CARRERA: INGENTERIA EN INDUSTRIAS DE LA ALIMENTACION
Distribucion de las asignaturas y cursos por afo

CARGA HORARIA
PRIMER ANO
1- QUIMICA GENERAL (CB) 105
2- MATEMATICA I (CB) 120
3- INT. AL CONOCIMIENTO CIENTIFICO (CI) 45
4- QUIMICA INORGANICA (CB) 105
5- MATEMATICA 1I (CB) 120
6- SISTEMAS DE REPRESENTACION E INFORMATICA (CB) 90
SEGUNDO ANO
7- MATEMATICA 1II (CB) 120
8- QUIMICA ORGANICA (TB) 150
9- FISICA I(CB) 120
10- QUIMICA ANALITICA (TB) 150
11- FISICA 1I (CB) 120
12- ESTADISTICA (CB) 90
TERCER ANO
13- TERMODINAMICA (TB) 105
14- MEC. Y CONOC. DE MATERIALES (TA) 90
15- MATERIAS PRIMAS (TA) 90
16- BALANCES Y FENOMENOS DE TRANSPORTE (TB) 90
Créditos electivas (dos) 30
17- FISICOQUIMICA (TB) 105
18- OPERACIONES UNITARIAS I (TA) 105
19- TECNOLOGIA DEL CALOR (TA) 90
CURSO QUIMICA BIOLOGICA BASICA (TB) 15
Crédito electivos ( dos) 30
CUARTO ANO
20- OPERACIONES UNITARIAS II (TA) 105
21- TEC. Y MANT. DE SERVICIOS (TA) 120
22- BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS (TA) 105
23- FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS (CI) 30
Crédito electivos (dos) 30
23- FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS 75
24- MICROBIOLOGIA GENERAL (TB) 90
25- GESTION I (CI) 120
26- TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL (TA) 90
Crédito electivos (dos ) 30
QUINTO ANO
27- MICROBIOLOGIA y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS (TA) 90
28- BIOINGENIER{A DE LOS ALIMENTOS (TA) 105
29- TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL (TA) 90
Crédito electivos (dos) 30
30- GESTION II (CI) 105
31- ANALISIS DE LOS ALIMENTOS (TA) 105
32- INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS (TA) 90
CURSO DE AUTOMATIZACION Y CONTROL (TA) 60
Subtotal 3555

Proyecto de Fabrica 210
Practica Profesional 210

Total de horas 3975
DURACION DE LA CARRERA 5 afios.

CB : bloque de Ciencias Basicas; TB: Bloque de Tecnologias Basicas; TA: Bloque de Tecnologias Aplicadas; CI: Bloque de
Complemento de Ingenieria
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Régimen de correlatividades

Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria .

PARA CURSAR

PARA RENDIR

PRIMER ANO

CURSADA

APROBADA

APROBADA

1- QUIMICA GENERAL
2- MATEMATICA I ,
3- INT. AL CONOCIMIENTO CIENTIFICO

4- QUIMICA INORGANICA

5- MATEMATICA 11

6- SISTEMAS DE REPRESENTACION E
INFORMATICA
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SEGUNDO ANO

7- MATEMATICA III
8- QUIMICA ORGANICA
9- FISICA 1

10- QUIMICA ANALITICA
11- FISICA II
12- ESTADISTICA
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TERCER ANO

13- TERMODINAMICA

14- MEC. Y CONOC. DE MATERIALES

15- MATERIAS PRIMAS

16- BALANCES Y FENOM. DE TRASPORTE

7-9-12
9
8
7-8-9-10

7-9
6-9
8
7-8-9-10

17- FISICOQUIMICA
18- OPERACIONES UNITARIAS I
19- TECNOLOGIA DEL CALOR

8§-10-11-13
13-14-16
13-14-16

8§-10-11-13
13-14-16
13-14-16

CUARTO ANO

20- OPERACIONES UNITARIAS 11

21- TEC. Y MANT. DE SERVICIOS

22 - BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS
23- FORM. Y EVAL. DE PROYECTOS. *

17-18-19
18-19
17
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17-18-19
1819
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24- MICRQBIOLOGfA GENERAL
25- GESTION I )
26- TEC. DE ALIM. DE ORIGEN ANIMAL

22
18-19
22

8§-10-11-12
15

22
18-19
22

QUINTO ANO

27- MICROBIOLOGIA Y CONSERVACION

DE LOS ALIMENTOS
28- BIOINGENIERIA DE LOS ALIMENTOS
29- TEC. DE ALIM. DE ORIGEN VEGETAL

24
24
24

22
22
15

24
24
24

30- GESTION 11
31- ANALISIS DE LOS ALIMENTOS
32- INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS

25
26-29
26 -29

22
20-21

25
26 -29
26 -29

*Régimen anual
** Estar cursando 19 —20 - 21
***Tener aprobada hasta asignatura 19 inclusive

PARA

REALIZARLA

CURSADA

APROBADA

PRACTICA DE FABRICA

26-27-28-29

20-21-24-25




